
スターバックスのコーヒーマスターが
お 客 様 と 楽 し み な が ら ， ｜
コーヒーのあらたな世界へ誘います。
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ハンドドリッブ編
ドリッブマスターになろう
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※季節毎に限定の内容もございますも I
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おいしいいれ方編
コーヒーの基本をおさえよう
※季節毎に限定の内容もございます６
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コーヒーをはじめよう
コーヒーにふれてみよう
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申し込み方法

且 ●
お い し い い れ 方 編
コーヒーの基本をおさえよう
【季節限定】．おいしいいれ方クリスマス編
．おいしいいれ方アイスコーヒー編

臼
オ ン ラ イ ン で
●ご希望のコース・開催日を選び､フォームに入力し､お申し込みくた

メールアドレスは､間違いのないようご注意ください。
●受付番号を記載した確認メールをお送りします。

確認メールが届かない場合は、
０３-５７４５-５７９０(土日祝日を除く月～金１０:００～１７:００)へ
お問い合せください。

ハンドドリッブ編
ドリッブマスターになろう
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ペーパーフィルターを使って手軽に
楽しめるハンドドリップは｢

Ｌ 」

スターバックスのコーヒーマスターが
お好みのコーヒーの選び方やフードとのペアリングなど

コーヒーをもっと身近に感じていただけるような
アイデアやヒントをお伝えする有料のプログラムです。

不 ｕ ｕ ノ ” コ ノ 、 〆 Ｉ - ｌ - ノ ． ／ ／ １ ｡

いれ方によってコーヒーの味わいが変化する奥深いもの。
コツを身につけて、ご自宅でもおいしいドリップコーヒー
をいれてみましょう。
¥3,０００(2時間）

生産地毎の味わいやローストの違いを比較テイステイング
しながら、１本の木から１杯のコーヒーが出来るまでの
コーヒーストーリーを体験します。
スターバックスで基本のいれ方を学んで
おいしいコーヒーをいれてみましょう。

¥3,０００(２時間）

側

M y S t a r b u c k s 会 員の方へ
●MyStarbuCkS会員の方は、

申し込み開始日の１日前から先行して
●コーヒーセミナーの受講履歴を専用／

ごお申し
ページＩ

し込みいただけます。
ﾀにてご確認いただけま

ｂ唾
十 J

お 電 話 で
●ご希望のコース･開催日をご確認の上､下記電話番号まてこ連絡<f

０３-５７４５-５７９０（土日祝日を除く月̅金１０:00̅'１
．:.同じコースに複数お申し込みいただくことはできません。、
蕪締切日前に定員に達した場合は､その時点で申し込みを締め切ら

いただきます。

●リザーブ⑨店舗限定
フ ー ド ベ ア リ ン グ 編
コーヒーとフードをもっとおいしく

【季節限定】
･フードペアリングCoffeeMeetsChocolate
･フードペアリング季節のコーヒーブレイク編

コーヒーセ

Iに定
Fます､ １ Ⅲ 1 希少なコーヒーのラインナップ - I｢ ｽ ﾀ ｰ ﾊ ｯ ｸ ｽ リザーブ③」から

その時期に限定販売しているコーヒーを味わいます。
それぞれのコーヒーを通して
更に奥深いコーヒーの世界を堪能しましょう。

｢おいしいいれ方編」・「フードペアリング編」
「エスプレッソ編」・「ハンドドリップ編」の

４つのセミナーを全て受講されると
「̅カスタマーコーヒーマスター」として
認定証を差し上げております。

Qﾀ
# I さまざまなコーヒーを飲み比べて、香り・酸味･コク・風味を

体感してみましょう。コーヒーに合わせたフードやスイーツとの
ペアリングでより一層コーヒーの楽しみが広がります。

¥3,０００(２時間）

キャンセル・変更・中止について

●参加日時の変更をされる場合は、申し込みをキャンセルしてから
お申し込みください。

●申し込みキャンセルの場合は、申し込み確認メールでご案内した
番号か必要となります。

●申し込み締切後のキャンセルについては､直接開催店舗にご連絡くた
●当日キャンセルは、ご遠慮ください。
●各セミナー受講者人数が定員に満たない場合や著しい悪天

場合、その他やむを得ない理由により開催を中止する場合がご
ます｡その場合は、随時ご連絡いたします。

¥４，０００（２時間）
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畠瀞跳ぅ瀞舗限定一●●●●MYブレンドをつくろう

さまざまなｺーﾋーの中からﾃｲｽﾃｨﾝｸを●一旬
通して特徴をつかんでいきます。
ご自身のお好みの味わいをみつけ

セミナー
合、その’

:員に満］
眉由によし
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エスプレッソ編
ラテをつくってみよう

コーヒーをはじめよう -

Ｉ
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コーヒーにふれてみよう

スターバックスで人気の
ラテやカプチーノ。
その基本はエスプレッソです。
グリーンエプロンを着用し
バリスタ体験を通して
自分でラテをつくってみましょう。

コーヒーセミナーをまだ受講された
ことがない方はもちろん

セミナー開催当日

●開催時刻５分前までに会場へお越しください。
●受講料は、各セミナー開催時にお支払いください。「自分のライフスタイルにあったコーヒーは?」と

お探しの方、コーヒーの楽しみ方を知りたい方へ。
コーヒーにふれる体験を通して自分にあったコーヒーを
一緒に見つけましょう。

ｑ 』

世界でただ１つのMYブレンドづくりを楽しみましょう。
注 意 事 項
･;・コーヒーセミナーでは、コーヒーに合わせた

食物アレルギーに関してご､懸念をお持ちの
に開催店舗までお問い合せください。

¥３，０００（２時間）
ドを提供いたし
様は、お申し込

｜
客

う
お

￥1，０００（1時間） ¥3,０００(２時間）
して
い 会

二 詮

当唾

，叶一-，１『一 茨価格は本体価格(税抜)です。1

室
生 4 鄙

＝
壷 r
鋤


